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Entrie Salade de blé FERY Coleslaw Paté de campagne*
. sy
Plat principal " Beeuf bourguignon Tortellini provencal @ Colin poélé
L
Accempagnement Haricots verts méridionals ok Carottes a la coriandre

Produil laitier Petit louis Saint Nectaire (&) Petit suisse nature** By

Dessert Compote pomme abricots Fruit Fruit @

Sans viande Pizza au fromage Hokk CEuf mayonnaise

Sans pore CEuf mayonnaise

. 19 Viandes. poissons @ LégumeS @ Produits céréaliers, @ produits
f% W/% dajum : et oeuf‘spo & fruits féculents et légumes secs Yaitiers
v

fypeltin dvigin i

(iande bovine frangaise

Viande poncine frangaise
(/olai//el;rﬂamua

Certificalion envirennementale niveaw 2
** fide ([€ & destination des écoles

o5 salades el nes plats és

Salade de blé : blé, mais, petits pois, vinaigrette
Coleslaw : carottes, chou blanc, mayonnaise

Tortellini provencal : pates a raviole, épinards, ricotta

N% Sauces

Sauce bourguignon : roux blanc, vin rouge, bouillon de boeuf, carotte, oignon, laurier, herbes de provence

Coeur de scarole

Jambon blanc*

Riz crémeux

Carré président

Maestro chocolat

Galette quinoa provencale

Galette quinoa provencale

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1¢” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.
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Entrée Carottes rapées Salade de riz arlequin

Plat principal Escalope viennoise Sauté de porc au cidre*

Aecompagnement Potatoes

Courgettes persillées
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m Aevme
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Produil laitien Vache picon Yaourt nature**
Desserl Fruit @ Madeleine
Sans viande Croc fromage Colin sauce Dugléré
SM;M Colin sauce Dugléré
. Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
f% W’“ dajum = et oeuf‘:;po & fb{"uits féculents et légumes secs Faitier:;
5 *
T . . Présence de porc
Appellation donigine protégée o5 salades el nes plats és

¥
Falbniqué en aveynon (Euf de France ™=
e Salade de riz arlequin : riz, mais, petits pois, vinaigrette u&
(fiande bovine Wue Label rouge
iand ne | s A@ sauces Péche nespensable o
(folaille frangaise

. @
Sauce au cidre : roux blanc, fond brun, cidre, bouillon de volaille HWM MW it
Cewﬁwam envirennementole niveaw 2 Sauce Dugléré : fumet de poisson, vin blanc, tomate concentrée, pulpe de tomate, roux blanc, échalotte, herbe Kaule valewr envirennementole @
de provence
** fide ([€ & destination des écoles

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1¢” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



